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Edesipari termékek
Szaloncukor

A KME, illetve a KME arany fokozata védjegyek elnyerésére olyan szaloncukor elnevezésii
termékkel lehet palyazni, amely a karacsonyi {nnepkorhéz kotott hagyomanyos termék,
meghatarozott szemnagysagu, esetenként két végén rojtozott selyempapirba €s szines aluféliaba,
vagy folidba/fémg0ozolt folidba, pillangds zéarassal, szemenként csomagolva keriil értékesitésre, és
amelynek eldallitasi koriilményei megfelelnek a hatalyos magyarorszagi €s unids jogszabalyi
eldirasoknak, a vonatkozé Magyar Elelmiszerkonyv elirasainak, tovabba ezen elbirasokon tul
megfelel az alabbi kdvetelményeknek.

Kotelezo elemek

Mindségi paraméterek

A késztermékre vonatkozdan:

e A termék ne legyen nyomott, tordtt, erdsen deformalt, csomagoléanyaghoz ragadt,
atnedvesedett burkolatt, kiillemhibas.

e A termék ne legyen elfolydsodott, kemény, vagy kiszaradt.

o Ize a felhasznalt 6sszetevokre, izesitd anyagokra jellemzd, idegen iztl, illatto] mentes.

e Etcsokoladé vagy tej- illetve fehér csokoladé bevonat esetén a feliilet legyen fényes és
kostolaskor a temperalt csokoladéra jellemzo roppand allagu.

e A tdltelék krémje homogén, egynemii és krémes allagl, ha ropogos dsszetevot tartalmaz,

akkor az ne legyen szivos, atpuhult.

A felhasznalhat6 anyagokra vonatkozdan:

e Csokoladé-bevonathoz, -martashoz kizarolag az ME 1-3-2000/36 eldirasnak megfeleld
csokoladé vagy tej- illetve fehér csokoladé hasznalhatd, kakaotartalmu, és egyéb
bevondmassza nem megengedett. Kakaovajtol eltérd egyéb névényi zsiradék a csokoladéban
nem engedélyezett.

e A korpuszhoz palmaolaj (kivéve: RSPO), és hidrogénezett ndvényi zsir felhaszndldsa nem

engedélyezett.
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e Marcipan korpusz esetében kizarolag egyszeres marcipan hasznalhato.
o [lzesitett és szinezett termék esetében kizardlag szinez6 élelmiszereket, természetes izesitd
Osszetevoket, valamint az 1334/2008/EK rendelet szerinti természetes aromaanyagokat ¢és

aromakészitményeket lehet felhasznalni.

e Diofélék, mandula, mogyord6félék, aszalt vagy szaritott gyiimolcsok felhasznaldsa esetén a
rajuk vonatkozo Osszes aflatoxin, aflatoxin Bl és Ochratoxin A vizsgalati eredményei a
gyartas folyaman alljanak rendelkezésre.

e A zselés szaloncukor korpusza kizarolag gyiimolcszselé lehet.

e  Gumicukor korpusz esetén a gumicukorka feleljen meg az ME szerinti leirasnak.

Valaszthato elemek

A KME, illetve a KME arany fokozatl védjegyek elnyerésére olyan termékkel lehet palyazni, amely
a fenti, kotelezOen teljesitendd elGirasokon tulmenden megfelel az 1. és Il. valaszthaté elem
kategoriaban felsorolt pontok koziil legalabb egynek-egynek.

I. A termék-eldallitas folyamata

A termék OnellenOrzése

1. A késztermék gyartasi tételenkénti teljes kori (mindségi paraméterek, fizikai-kémiai és
mikrobiologiai jellemzok /Salmonella, E. coli/, csomagolas, tomeg, jelolés) onellendrzése.

2. Olyan moddszerek alkalmazasa az iizemben, aminek a keretében rendszeresen elemzik
dokumentélt modon a termelési folyamatokat €s a termék biztonsagossagat, minOségét, a
higiéniat, az eredmények alapjan javitd intézkedéseket vezetnek be, jo gyakorlatokat
hataroznak meg, és ennek megfelelden képzik a munkatarsakat.

3. 1S0O 22000, BRC, FSSC 22000 vagy IFS tanusitvany megléte.

4. Trendelemzés az Onellendrzés keretén beliil: mindségszabalyzasi diagram készitése az
analitikai és mikrobioldgiai értékek grafikus megjelenitése céljabol irany-, figyelmeztetési
¢és/vagy hatarértékek feltiintetésével. Ezeket az értékeket kell az aktudlis, onellendrzés
keretében kapott adatokkal dsszevetni, és sziikség esetén intézkedéseket hozni.

5. Vonalba épitett egyedi sulyellen6rzé mérleg minden athaladé fogyasztdi csomagolasra.

Védjegyiroda, | Cim: 1024 Budapest, Keleti Karoly utca 24.
Elelmiszerlanc-biztonsagi Levelezési cim: 1525 Budapest, Pf. 212
Centrum Nonprofit Kft. E-mail. info@kme.hu, vedjegy@elbc.hu 3/5
Telefon: +36-30/306-4238 | Web: kme.hu, elbc.hu



A termék eldallitasanak folyamata

6.

10.

11.

12.
13.

A gyartas folyaman miiszakonként dokumentalt érzékszervi mindsités (Kiilsé megjelenés,
szin, allomany, iz, illat).

Magasabb higiéniai kovetelményeknek valé megfelelés a termék-eldallitasi folyamat soran:
az élelmiszerekben eléforduld mikrobioldgiai szennyezddések megengedhetdé mértékérdl
sz010 4/1998. (XI. 11.) EiM rendelet 4. mellékletében taldlhatdo mikrobiologiai paraméterek
ellendrzése az alapanyagokra vonatkozdéan minden 10. tétel gyartasi alapanyagabol, de
legalabb havonta egy alkalommal.

A termék-eldallitas (alapanyag atvételétol a késztermék kiszallitasaig) folyamatara irdnyuld
tételenkénti onellendrzés.

Alapanyag értékeld/beszallitdoi program mikodtetése, melynek keretében trendelemzést
végeznek a labor eredményeibdl.

Az alapanyag beszallitok ISO 22000, BRC, FSSC 22000 vagy IFS tanusitvannyal
rendelkeznek.

KME-védjegyes és/vagy termeldi, helyi alapanyagok felhasznalasa.

TermdOhely szelektalt és/vagy Bean-to-bar csokoladé hasznélata.

Vonalba épitett fémdetektor minden athaladé csomagolatlan késztermékre/szaloncukorra.

Il. Fenntarthatésag

Kornyezetbarat, megijulo energiaforrasok alkalmazasa

14.

A palyazd megajuld energiaforrasokbol (példaul f6ldhd, napelem, biogdz, napkollektor)
nyeri energiajanak legalabb 25 %-at.

Fenntarthat6 gazdalkodasi inputok/technologiai modszerek alkalmazasa

15.

16.
17.

18.

19.

20.

Az er6forrasokkal valo hatékonyabb gazdalkodas: anyag-, energia- és viztakarékos, valamint
kornyezetterhelést csokkentd feldolgozasi technologidk alkalmazasa, meglévd technoldgiak
korszerlisitése (példaul regenerativ hdvisszanyerés, a hulladékh6-hasznositas, a
hiitérendszerek hatasfokanak javitasa, energiafelhasznalas csokkentése).

Energia-visszanyer6 rendszer a gyartogépeken.

Kornyezetvédelmi megfelelést tanusito MSZ EN 1SO 14001:2015 Koérnyezetkdzponta
Iranyitasi Rendszer (KIR) alkalmazasa.

Kornyezetkiméld és/vagy viztakarékos tisztito-, takarito- és fertétlenitdszerek és/vagy
berendezések alkalmazasa.

A melléktermékek hasznositasa, a termék- és anyagveszteségek minimalizalasa, kornyezetet
kiméld hulladékgazdalkodasi rendszer.

Szelektiv hulladékgytijtés €s ujrahasznositas (papir és folia hulladék esetén).
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21. Takarékos vizhasznalat (példaul a fajlagos vizfelhasznalds csokkentése, az egyes
berendezésekbdl elfolyd meleg viz masodlagos tisztitasi feladatokra torténd felhasznaléasa),
hatékony és kornyezetbarat szennyvizkezelési technolégia.

22. Olyan beszallitok valasztasa, akik kornyezetvédelmi célu beruhazasokat hajtottak végre.

23. UTZ illetve RA (Rainforest Alliance) mindsitésti kakad tartalmt anyag hasznalata.

Kornyezetbarat csomagolasi megoldas alkalmazasa

24. Kornyezetbarat csomagolasi megoldas alkalmazasa (csokkentett csomagolas méret, vagy
alternativ csomagoloanyagok pl.: komposztalhato).

25. A termékkel érintkezé els6dleges csomagoloanyag beszallitoi BRC tanusitvannyal
rendelkezzenek.
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